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KOMUNIKAT PUBLICZNY NR 6

dotyczy: zmiana tresci SWZ w postepowaniu o udzielenie zamdéwienia publicznego prowadzonego
w trybie przetargu nieograniczonego na dostawe sprzgtu stolowo — kuchennego, sprawa
nr 17/2025, zadanie nr 1-8.

Dziatajac na podstawie art. 137 ust. 1 ustawy z dnia 11 wrzesnia 2019 r. Prawo zamdwien
publicznych (t.j. Dz. U.z2024 r., poz. 1320) informujg, ze w postgpowaniu o udzielenie zamowienia
publicznego prowadzonym w trybie przetargu nieograniczonego na dostawg sprzgtu stotowo-
kuchennego, sprawa nr 17/2025, zadanie nr 1-8, Zamawiajacy dokonal zmiany Specyfikacji
Warunkéw Zamdwienia poprzez zmiang Zatacznika nr 6 do SWZ - ,,Wymagania Eksploatacyjno —
Techniczne na zakup tac Zotnierskich, nakry¢ stotowych i sztuécy dla jednostek wojskowych Sit
Zbrojnych”, w zakresie tacy trapezowej — zadanie 5, poz. 2 oraz kubka — zadanie nr 2.

W zwiazku z powyzszym poprawiony Zatacznik nr 6 do SWZ — ,,Wymagania Eksploatacyjno —
Techniczne na zakup tac Zotnierskich, nakry¢ stotowych i sztuécy dla jednostek wojskowych Sit
Zbrojnych” stanowi Zatacznik nr 1 do niniejszej zmiany.

Zalacznik: 1 na 6 str.
1. ,,Wymagania Eksploatacyjno — Techniczne na zakup tac zotnierskich, nakry¢ stotowych i sztuécy

dla jednostek wojskowych Sit Zbrojnych”

Dokonana w niniejszym komunikacie zmiana stanowic¢ bedzie integralng czes¢ Specyfikacji Warunkow
Zamdwienia oraz zamieszczona zostanie na platformie zakupowej
https://platformazakupowa.pl/pn/Irblog

Z upowaznienia

KOMENDANTA

1 REGIONALNEJ BAZY LOGISTYCZNEJ
ZFSTEPCA KOMENDANTA

Karolina Mielcarz
tel. 261 472 252

tel. 261 472 424 ul. Ciasna 7
Irblog@ron.mil.pl 78-600 Watcz
https://1rblog.wp.mil.pl

e C



Zalacznik nr 1 do niniejszego komunikatu (stanowiacy Zalacznik nr 6 do SWZ oraz Zalacznik
nr 1 do projektowanych postanowien umowy)

ZATWIERDZAM
SZEF
SZEFOSTWA SLUZBY ZYWNOSCIOWEJ

(-) ptk Pawel CZUBKOWSKI

WYMAGANIA EKSPLOATACYJNO -
TECHNICZNE

na zakup

tac zotnierskich, nakry¢ stotowych i sztuccy
dla jednostek wojskowych Sit Zbrojnych

(standard stosowany do zabezpieczenia zywienia zotnierzy w warunkach

polowych
i garnizonowych)

BYDGOSZCZ

STYCZEN 2025
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Dane uzupetniajgce do przygotowania Specyfikacji Istotnych Warunkéw

Zamowienia

w zakresie zakupu przez jednostki wojskowe prowadzace gospodarke
zywnosciowg jednolitych tac zotnierskich oraz nakry¢ stotowych i sztué¢céw dla Sit

Zbrojnych z datg zatwierdzenia .........................

TYP SPRZETU PODLEGAJACEMU ZAKUPOWI: tace Zotnierskie,
nakrycia stotowe i sztu¢ce wg standardu wyposazenia dla zotnierzy stosowany do
zabezpieczenia zywienia zotnierzy w warunkach polowych i garnizonowych.
Zadanie 1, 2, 3

NACZYNIA STOLOWE Z PORCELANY (porcelana stolowa biala

niedekorowana)

.  Wymagania ogodine
1.

N

ONO GO A®

RG]

0.
1.

Materiat wykonania porcelana:

- Porcelana typu ,Fine Bone” (kolor ecru);

- Porcelana typu ,biata” (czysta biata barwa bez tzw. czarnych kropek).

Materiat wykonania powinien by¢ pochodzenia naturalnego, bez uzycia toksycznych
sktadnikéw i komponentéw, nie zawierajgcych kadmu i cynku.

Powierzchnia naczyn szkliwiona.

Brak dekoracji.

Rant pogrubiony.

Dzwiek: czysty metaliczny.

Niska przewodno$¢ cieplna.

Do uzytku w zmywarkach zgodnie z PN-EN 12875-1:2008, kuchenkach mikrofalowych
oraz piecach konwekcyjno-parowych.

Wyroby porcelanowe jednorodnego wzoru i fasonu.

Gatunek — I lub .

Cechowanie — na dnie kazdego naczynia po stronie zewnetrznej wymagany jest
wykonany trwale: znak lub logo producenta.

Il. Wymagania techniczne szczegotowe
1.

2.
3.
4

5.
6.

Wzorzec wytwarzania, szczegoétowe parametry jakosciowe, wady, pakowanie,
przechowywanie, transport, badania, podziat i oznaczenia wg.PN-75-A-12450.
Odporno$¢ na szok termiczny (od -30°C do 120°C).

Nasigkliwos¢ 0-0,5%.

Wytrzymato$¢ na zgniatanie i Sciskanie (mozliwos¢ ustawienia w stosie min. 100
talerzy).

Odporno$¢ na zadrapania.

Wymagania szczegoétowe:

Zadanie 1 poz.1-3

> talerze:

— talerz gteboki: wzor klasyczny”, srednica 22-25 cm ze skrzydtem
uniesionym pod kagtem nie mniejszym niz 20 stopni, waga minimum 0,47
kg;

— talerz ptytki: srednica 24-27 cm, waga minimum 0,51 kg;

— talerz deserowy: $rednica 17-20 cm, waga minimum 0,23 kg.

Zadanie 2

> Kkubki:
— kubek o pojemnosci 0,25-0,35 | bez ucha z mozliwoscig sztaplowania,
wysokos¢ 9-11 cm, waga minimum 0,33 kg;

Zadanie nr 3

>  kompotierka (salaterka) o srednicy 12 — 14 cm, wysokos¢ 3,5-5 cm, waga
minimum 0,20 kg.
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Wymagania dodatkowe

1.

2,
3

o >

Wyroby pouktadane warstwami lub zapakowane w kartony na paletach kazdy
asortyment oddzielenie.

Pomiedzy kazda warstwg przektadka tekturowa.

Maksymalna ilo§¢ warstw na palecie:

a) talerzy do 7 warstw;

b) kubkdéw do 9 warstw.
Palety w catoSci foliowane zabezpieczajgce zawartosé przed uszkodzeniem.

Do kazdej palety dotgczona metryka zawartosci wraz z opisem oraz podaniem
informac;ji jaki zespét jg pakowat (nr).

Zadanie nr 4

SZTUCCE ZE STALI NIERDZEWNEJ (tyzeczka do herbaty, tyzka stolowa,

N6z stotowy, Widelec stofowy)

Wymagania ogoéine

1.

20N A

1.

0.

Materiat wykonania catosci: stal nierdzewna wg PN-EN 10088-1:2014,

a w przypadku nozy hartowanych stal nierdzewna spetniajgca warunek twardosci

okreslonej w pkt 3.

Wykonane zgodnie z zapisami PN-EN ISO 8442-2:2002 oraz PN-EN ISO 8442-

5:2008.

Wykonanie:

- tyzki, tyzeczki: wycinane, walcowane, ttoczone;

- widelce: wycinane, ttoczone, z zaostrzonymi kolcami, czterozebny;

- noze: wycinane, kute, walcowane na zimno i goraco z brzeszczotami
hartowanymi o twardoéci co najmniej 48 HRC wg PN-EN ISO 6508-1:2016-
10, szlifowane, wywazone tak, aby brzeszczot noza lezacego na ptaskiej
powierzchni  nie  dotykat tej powierzchni. Brzeszczot noza
z zaokraglonym koricem zgbkowany na 1/3 dtugosci ostrza.

Rekojes¢ wyprofilowana, tatwa do czyszczenia.

Wyroby jednorodnego wzoru, jednolite, gtadkie, bez przettoczen.

Krawedzie stepione, wolne od zadzioréw i zalewek.

Powierzchnie wolne od zgorzeliny i peknie¢

Wykonczenie: sredni lub wysoki potysk.

Odpornos¢ na dziatanie srodkéw myjgcych i dezynfekcyjnych.

Sztuéce przystosowane do mycia w zmywarkach mechanicznych zgodnie

z PN-EN 12875-1:2008.

Cechowanie — na kazdym sztu¢cu wymagany jest wykonany trwale: znak lub oznaczenie

rodzaj uzytej stali nierdzewnej (wybita cecha) lub formie dotgczonego dokumentu

wystawionego przez producenta do wyrobu.

Wymagania techniczne i szczegoétowe

1.
2.

3.
4.

tyzka — grubo$é 1,8-3,0 mm, dtugos¢ 19,0 — 21,0 cm, pojemno$é minimum 15 ml
tyzeczka - grubos¢ 1,2-2,5 mm, dtugosc 13,3 — 14,9 cm, pojemnos¢ minimum 5
ml

Widelec, grubos¢ 2,0- 3,0 mm, dlugos¢ 19,0 - 21 cm

N6z, waga min. 75 g, dtugos¢ 20,0 — 23,0 cm.

Wygania dodatkowe

1.

2.

Wyroby pouktadane warstwami, zapakowane w kartony, kazdy asortyment
oddzielenie.

W przypadku dostawy wyrobéw powyzej 5000 szt. wymagana jest dostawa na
paletach. Palety w catoSci foliowane zabezpieczajgce zawarto$¢ przed
uszkodzeniem.

Do kazdej palety dotgczona metryka zawartosSci wraz z opisem oraz podaniem
informaciji jaki zespét jg pakowat (nr).
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Zadanie nr 5

TACA KELNERSKA/ZOLNIERSKA
l. Przeznaczenie: taca do positkéw (taca konsumencka, zotnierska do przenoszenia
positkédw w naczyniach i zastawie stotowej).
Il. Wymagania ogolne
1. Materiat wykonania: tworzywo sztuczne — poliester wzmocniony widknem szklanym.
Budowa wielowarstwowa nie wydzielajgca zapachow.
Konstrukcja wzmocniona posiadajgca odpornos¢ na uderzenia.
Ksztalt prostokagtny lub trapezowy.
Struktura tacy wzmocniona, rant wyprofilowany usztywniajgcy konstrukcje.
Odpornos¢ na srodki myjace i przebarwienia.
. Wymaganla techniczne i szczegétowe
1. Odpornos¢ termiczna co najmniej od -10 do 100°C.
2. Taca przystosowana do mycia i wyparzania w zmywarkach zgodnie z PN-EN 12875-1:2008
automatycznych (min. 3 razy dzienne).
3. Na zewnetrznej stronie rantu tacy wyprofilowane separatory umozliwiajace stabilne
uktadanie tac w sterty, pozwalajgce na swobodng cyrkulacje powietrza pomiedzy tacami
w celu ich osuszania.
4. Wymagania szczegotowe (wg wskazania Zamawiajgcego w SWZ):
a) taca prostokgtna: wymiary: 530 x 325 x (h)10-20 mm;
b) taca trapezowa: ksztalt (trapezoidalny) umozliwiajgcy utozenie czterech tac na stole
kwadratowym o boku 90 cm; wymiary 440-460 x 350-380 mm; podstawa krétsza
trapezu: 200-210 mm, wysokosé: 10-22 mm.
6. Kolor: granit lub inny jasny z palety barw.
7. Dostawa wg asortymentu jednolita
IV.Wygania dodatkowe
1. W przypadku dostawy wyrobéw powyzej 2000 szt.:
a) wyroby poukfadane warstwami, zapakowane w kartony;
b) wymagana jest dostawa na paletach. Palety w catosci foliowane
zabezpieczajgce zawartos¢ przed uszkodzeniem;
c) do kazdej palety dotgczona metryka zawartosci wraz z opisem, specyfikacjg
produktu i producenta.

Zadanie nr 6

SENAEN

KOSZYCZEK DO CHLEBA
. Wymagania ogoine
—  Ksztatt owalny, podtuzny.
—  Wzér plecionka.
— Materiat wykonania koszyczka — tworzywo.
—  Mozliwos¢ mycia w zmywarkach zgodnie z PN-EN 12875-1:2008.
— Cechowanie lub udokumentowanie oznakowania zgodne z Rozporzadzeniem (WE)
Nr 1935/2004 — materiat do kontaktu z Zzywnoscig.

Il. Wymagania techniczne i szczegétowe
1. Koszyczek koloru biatego lub jasnego w odcieniach pastelowych.

2. Pojemnos¢ 1,5-2 |. Wymiary (dtugos¢ x szeroko$¢ x wysokos¢) 22-28 x 17-21 x 8-
10 cm.

lll. Wygania dodatkowe
1. Wyroby zapakowane w kartony.

2. W przypadku dostawy na paletach. Palety w catosci foliowane zabezpieczajgce
zawarto$¢ przed uszkodzeniem.

3. Do kazdej palety dotgczona metryka zawarto$ci wraz z opisem oraz podaniem
informaciji jaki zespot jg pakowat (nr).

Zadanie nr 7
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EKSPOZYTOR (DYSTRYBUTOR) DO PRZYPRAW W OPAKOWANIACH
JEDNOSTKOWYCH lub tzw. PRODUKTOW PORCJOWANYCH
W OPAKOWANIACH JEDNOSTKOWYCH DLA KONSUMENTA

. Wymagania ogolne

1. Stojak do ekspozycji, dystrybucji produktéw w opakowaniach jednostkowych
w miejscach gdzie wystepuje samoobstuga.

2. Ustawiany na elementach ciggu wydawczego lub punktu dystrybucyjnego.

3. Materiat wykonania konstrukcji stojaka, stelaza - stal nierdzewna gatunku co
najmniej 18/0, a pojemnikow — tworzywo sztuczne, pétprzezroczyste.

4. Przystosowane do mycia w zmywarkach mechanicznych zgodnie z PN-EN 12875-
1:2008.

Il. Wymagania techniczne i szczegétowe

1. Konstrukcja 3-poziomowa piramidalna z zawieszanymi, wpinanymi putkami -
pojemnikami (kieszeniami) w ksztatcie potokragtym, trapezowym.

2. Wymiary (dtugo$¢ x szerokosé x wysoko$¢): 180-200x230-260x400-420 mm.

3. Pojemnos¢ poétek — pojemnikéw: 3 x 1 1.

lll. Wygania dodatkowe
1. Wyroby zapakowane w kartony, kazdy oddzielenie.

Zadanie nr 8

PODAJNIK (DYSTRYBUTOR, DYSPENSER) DO SERWETEK
l.  Wymagania ogdlne
1. Podajnik (dyspenser) do dystrybucji serwetek w miejscach gdzie wystepuje
samoobstuga.
2. Ustawiany na elementach ciggu wydawczego lub punktu dystrybucyjnego.
3. Materiat wykonania konstrukcji podajnika - stal nierdzewna gatunku co najmniej
18/0. Gumowe noézki antyposlizgowe.

ll. Wymagania techniczne i szczegotowe
1. Konstrukcja z mechanizmem sprezynowym wypychajgcym serwetki. Pobieranie
serwetek przez konsumenta - poprzez otwér w Scianie dozownika.
2. Wymiary (dtugo$¢ x szerokos¢ x wysoko$é€): 100-120x110-120x180-200 mm.
3. Wymiary serwetek dedykowanych 33 x 33 cm Ilub innych ztozonych
w standardzie 1/8 o wymiarach ~ 16,5 x 9 cm, opcjonalne ozhaczenie standardu N1.
lll. Wygania dodatkowe
1. Wyroby zapakowane w kartony, kazdy oddzielenie.

NORMY i PRZEPISY ZWIAZANE

- Rozporzadzenie (WE) nr 1935/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 27
pazdziernika 2004 r. w sprawie materiatdbw i wyrobéw przeznaczonych do
kontaktu z zywnoscig oraz uchylajacym dyrektywy 80/590/EWG i 89/109/EWG
(Dz. U. UE L 338 2 13.11.2004 r., str. 4).

- Rozporzadzenie Komisji (UE) nr 10/2011 z dnia 14 stycznia 2011 r w sprawie
materiatdw i wyrobéw z tworzyw sztucznych przeznaczonych do kontaktu
zywnoscig (Dz. Urz. UE L 12 2 15.01.2011 r., str. 1 z p6zn. zm.).
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Rozporzadzenie Komisji (WE) nr 2023/2006 z dnia 22 grudnia 2006 r. w sprawie
dobrej praktyki produkcyjnej w odniesieniu do materiatbw i wyrobdéw
przeznaczonych do kontaktu z zywnoscig (Dz. Urz. UE L 384 z29.12.2006 r., str.
75).

Rozporzadzenie Ministra Zdrowia z dnia 15 stycznia 2008 r. w sprawie wykazu
substancji, ktérych stosowanie jest dozwolone w procesie wytwarzania lub
przetwarzania materiatéw i wyrobéw z innych tworzyw niz tworzywa sztuczne
przeznaczonych do kontaktu z zywnoscig (Dz.U.2008.17.113).

Dyrektywa Komisji 2005/31/WE z dnia 29 kwietnia 2005 r. zmieniajacej
dyrektywe Rady 84/500/EWG w odniesieniu do deklaracji zgodnosci i kryteriéw
skutecznosci metody analizy w przypadku wyrobéw ceramicznych
przeznaczonych do kontaktu ze $rodkami spozywczymi i dyrektywy Rady
84/500/EWG z dnia 15 pazdziernika 1984 r. w sprawie zblizenia ustawodawstw
Panstw Cztonkowskich dotyczgcych wyrobéw ceramicznych przeznaczonych do
kontaktu ze srodkami spozywczymi.

PN-75-A-12450 (PN-A-12450:1975) Porcelanowe naczynia stolowe -
Wymagania
i badania.

PN-EN 10088-1:2014 M Stale odporne na korozje- Cze$¢ 1: Gatunki stali
odpornych na korozje.

PN-EN 12875-1:2008 Odporno$¢ naczyn kuchennych na mechaniczne
zmywanie.

PN-EN ISO 6508-1:2016-10 Metale — Pomiar twardo$ci sposobem Rockwella —
Czesc¢ 1: Metoda badania.

PN-M-77940:1992 Sztu¢ce i wyroby nozownicze — Nomenklatura.

PN-EN ISO 8442-2:2002 Materiaty i wyroby przeznaczone do kontaktu
z produktami spozywczymi — Sztuéce i przybory stotowe. Cze$¢ 1. Wymagania
dotyczgce sztuécow ze stali nierdzewnej i sztuécoéw pokrytych srebrem.

PN-EN [SO 8442-5:2008 Materiaty i wyroby przeznaczone do kontaktu
z produktami spozywczymi — Sztuéce i przybory stotowe. Cze$¢ 5: Wymagania
dotyczace ostroéci i badanie odpornosci na zuzycie krawedzi tngcych wyrobow
nozowniczych.

PN-EN 1186-1:2005 Materiaty i wyroby przeznaczone do kontaktu z produktami
spozywczymi - Tworzywa sztuczne - Czes¢ 1: Przewodnik dotyczacy wyboru
warunkdéw i metod badan migracji globalnej.

PN-EN 14481:2010 Materiaty i wyroby przeznaczone do kontaktu z produktami
spozywczymi - Tworzywa sztuczne - Metody badan dla okreslenia kontaktu
z ftuszczami.
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